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ABSTRACT  
     A laboratory study was conducted at Al-Mishkhab Rice Research Station (Najaf governorate) in 

2019 aimed to know the genetic convergence and variation for cooking and eating characteristics of six 

rice genotypes (Oryza sativa L.) introduced from Iran. They are: (Khazar, Dorfak, Neda, Nemat, 

Gohar, and Shiroodi), these genotypes were compared with three local rice released are: Anber33, 

Yasmine, and Furat1 varieties due to its most prevalent in the farmer fields,  and their qualities of 

aromatic and cooking preferred by the Iraqi consumers. 

      UPOV description of 7 cooking and eating characteristics were used to directly identify the genetic 

convergence and variation. 

     The results indicated that distinguish between the nine rice genotypes and varieties in cooking and 

eating characteristics. Three distinct characteristics of variation were expressed: the need for rice for 

water during cooking, taste and flavor after cooking and the palatable taste of cooked rice, while the 

other characteristics showed a less variation between the genotypes. The data relationship showed a 

difference between genotypes and varieties, with the kinship degree ranged from (0.0) to (2.0). The 

relationship showed that there was one close genetic relationship with a distance of (0.0) between 

Anber 33 and Gohar, and a clear differentiation of the genotypes (Nemat and Shiroodi), which 

appeared at a distance of (1.0) from the other genotypes. Furat 1 with a distance (1.5) and Khazar with 

a distance (1.2), which were characterized as separate branch. While the two genotypes (Neda and 

Dorfak) appeared as a separate group at a distance of (2.0).  

 

Keywords : Rice, Genetic convergence and variation, UPOV guide 
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 الخلاصة
والبعد  التقارب   معرفة  بهدف  ،النجف الأشرف   في محافظة   في المشخاب   بحوث الرز   في محطة   2019مختبرية عام  فذت دراسة  ن        

 الرزمن  جديدة   وراثية   تراكيب   ة  لست والأكل   الطبخية   الوراثي للصفات  
(Oryza sativa L.) وهي: مستقدمة من جمهورية إيران الإسلامية (Khazar Dorfak, and  Neda, Nemat,  Gohar, 

Shiroodi,،)  كثر إنتشاراً في كونهما الأ 1فراتو  ،الياسمين ،33عنبر المعتمدة وهي: الرز ثلاث أصناف منوقورنت هذه التراكيب مع
 في تمييز التقارب UPOVأعتمد توصيف  .المرغوبة لدى المستهلك في العراقوالطبخية  وذات الصفات العطرية ،حقول المزارعين
تباين بين الصفات أوضحت النتائج  صفات نوعية. 7لقياس والأكل  الطبخيةالصفات بصورة مباشرة باستخدام  تراكيبوالبعد الوراثي لل
حاجة الرز للماء  صفات تباين واضح بين التراكيب وهي:ثلاث التسعة، إذ أعطت  ة للرزلتراكيب الوراثيللأصناف وا الطبخية والأكل

تراكيب. أظهر أما باقي الصفات فقد أظهرت تباين أقل بين ال ومدى إستساغة الرز المطبوخ، ،والنكهة بعد الطبخ ،والطعم، أثناء الطبخ
(. أظهر شكل 2.0) ( الى0.0) والأصناف، إذ تراوحت درجة القرابة من ،وجود تباين بين التراكيب ،بياناتال منشكل العلاقة الناتج 

، ووجود تمايز واضح (Goharوالتركيب الوراثي  33عنبرف الصن( بين )0.0) واحدة وبمسافة العلاقة وجود علاقة قرابة وراثية وثيقة
 ،1وهي الصنف فرات ،الأخرى  عن باقي التراكيب (1.0) ظهرت على مسافة تصل التي (Shiroodiو  Nemat)لتراكيب الوراثية ل

قلة عن البقية. بينما ظهر ع مستو كفر وهي تميزت ، (1.2والذي ظهر بمسافة ) Khazar( والتركيب الوراثي 1.5الذي ظهر بمسافة )
 (.2.0( كمجموعة مستقلة على مسافة )Dorfakو  Neda ) التركيبان الوراثيان

 
 UPOVدليل  التقارب والبعد الوراثي، الرز،   :الكلمات المفتاحية

 

 المقدمة
حبوب الرز بشكل رئيس ك، إذ يستهلك [1]% 90شري لأكثر من الرئيس للاستهلاك الب الغذاء   الرز   يعد       

خر كاملة، وتعد النوعية أكثر أهمية من أي محصول غذائي آخر، وتختلف تفضيل نوعية حبوب الرز من بلد للآ
رز. إن والأكل أهمية كبيرة في حالة تنوع التراكيب لل،، فمن المفروض أن تكون نوعية الطبخ ومن منطقة لأخرى 

امج تربية راء بر المستهلكين في السنين الحالية، أدى الى تزايد التأكيد على أهمية إج تزايد التركيز على النوعية من
  .[2] لغرض النوعية

باتها تختلف الدول في متطل .[3] والأكل للرز هي الأساس المفضل للمستهلكين،الطبخية  الصفات   تعد  و      
  .[4] يلللنوعية، وفي داخل تلك الدول يمكن أن نجد مدى واسع من التفض

ي ئيساً فر ويمثل ذلك تحدياً  ،من قبل مجاميع قطاع الرز حالياً  إن الحفاظ على جودة حبوب الرز تواجه إهتماماً 
  .[5] تطوير الرز في العديد من مناطق إنتاج الرز في العالم

لمزروعة والشعير في المساحات ا ،ويأتي بعد الحنطة ،من المحاصيل الإستراتيجية الرز   يعد  وفي العراق      
ا يقارب وتنتج م،ألف هكتار  124.350زرع بمساحات إجمالية تقارب من  2007والإنتاجية، ففي عام 

على  وتأتي أهميته الغذائية من احتوائه .[6] ¹ˉكغم.هـ 3159.2وبمعدل إنتاجية  ،طن من الرز الخام 392800
عن أن  لإمداده بالطاقة، فضلاً ،التي يحتاجها الإنسان في غذائهنسبة عالية من الكاربوهيدرات السهلة الهضم 

 لاسيما حامض اللايسين مقارنة بالحبوب ،زن من الأحماض الامينية الأساسيةبروتين الرز ذو محتوى متوا
       .[7] الأخرى 
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وأثبتت قدرة  الوراثية،مجموعة من التراكيب من أهم طرق دراسة العلاقات الوراثية بين  الوصف   يعد   
أو التراكيب الوراثية المختلفة. تعتمد عمليات توصيف  ،هار الفروق الوراثية بين الأصنافالتوصيف على إظ

اف عن بعضها، الأصناف الجديدة لكل محصول على مجموعة من الصفات التي لها القدرة على تمييز الأصن
 International Plant لدولي للمصادر الوراثية النباتية وإقليمية عديدة مثل المعهد ا وتقوم منظمات دولية

Genetic Resources Institute (IPGRI)وضع الإتحاد الدولي لحماية الأصناف النباتية الحديثة ، 
International Union for the Protection of New Varieties of Plants (UPOV)  دليلًا للتوصيف

 ،ضية التي يمكن بها توصيف الأصنافوالمر  ،رية، المحصولية، الفسيولوجيةلمظهلكل محصول يشمل الصفات ا
بعمل  UPOV قام  وخلال السنوات الماضية .[8] والتراكيب الوراثية المختلفة أو أظهار الفروق بين الأصناف

  دليل تعريف لكل نوع نباتي من خلال اختيار صفات  تميز الأصناف وتكون غير متأثرة بالبيئة.
م إجراء وتفضيل المستهلك العراقي قبل إطلاق وإعتماد أي تركيب وراثي جديد مدخل، فقد ت لذوق  ومراعاة       

ة حديثاً المدخل والبعد الوراثي بين الصفات الطبخية والأكل للتراكيب الوراثية راسة الحالية لمعرفة مدى التقاربالد
 ومقارنتها ببعض الأصناف المحلية الشائعة.

 
 وطرائق العملالمواد 

 ،الأشرف النجف محافظة في المشخاب في الرز ثبحو  محطة في  2018 عام مختبرية دراسة فذتن       
 Oryza)  الرز من جديدة وراثية تراكيب لستة والأكل الطبخية للصفات الوراثي والبعد التقارب معرفة بهدف

sativa L. )الرز لبحوث الإقليمي المركز مع العلمية الإتفاقية بموجب الإسلامية إيران جمهورية من مستقدمة 
  ,Khazar Dorfak, and  Neda, Nemat: )وهي ،إيران في ومقره( CWA Rice) آسيا وغرب وسط لدول

Gohar, Shiroodi,)، الياسمين ،33عنبر وهي: ،أصناف من الرز المعتمدة ةثلاث مع التراكيب هذه وقورنت، 
 المستهلك لدى المرغوبة والطبخية العطرية الصفات وذات ،المزارعين حقول في إنتشاراً  الأكثر كونهما؛ 1وفرات

( 1كما موضحة في جدول ) والأصناف المعتمدة ،تفاصيل نسب التراكيب الوراثية الستة المستقدمة .العراق في
 أدناه :
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اريخ وتلعراق االمعتمدة في الأصناف و دمة من إيران قالمست الجديدة للرز (: نسب التراكيب الوراثية1جدول )
 إعتمادها

 النسب تاريخ الإعتماد اسم التركيب الوراثي ت
1 Khazar مستقدم من إيران IR2071-625-1-52/TANU7456 
2 Dorfak = Sepidrood/Salari 
3 Neda = Amol3/Hassansarayee/sangetarom 
4 Nemat = Amol3/sangetarom 
5 Gohar = Pusa1238-1/Pusa1238-81-6 
6 Shiroodi = Khazar / Deylamani 
 محلي إعتماده تاريخ يحدد لم 33عنبر 7
 محلي 2002 الياسمين 8
 محلي 2007 1فرات 9

 
ماء  مل من 5في على حدة والأصناف، ثم نقعت المبيض لجميع التراكيب الوراثية  غرام من الرز 1تم أخذ      

 وتمييز تقدير في UPOV توصيف أعتمد قيقة.د 9-8وطبخت الى درجة الغليان لمدة  ،دقيقة 30الحنفية لمدة 
 الصفات في الاختلافات تحليل في التوصيف هذا وأعتمد صفة، لكل مقياس ووضع ،مباشرة بصورة الصفاتهذه 
 مت أثناء الطبخ صفات( 1: مجموعتين الى تقديرها تم التي الصفات صنفت. ةالتسع الرز أصنافو  تراكيب بين

( Codes) بقياسات صفة كل تمثيل تم. لها صفات خمس قياس تم بعد الطبخ صفات( 2. لها ينتصف قياس
 صفة فهي 4 تمثل التي الصفة أما ضعيفة، صفة هي 1 تمثل التي الصفة أن إذ درجة، 4 الى 1 من تراوحت

 ( أدناه:3و  2ول )اوكما في جد .UPOV [9] تصنيف وفق على للصفات Codes قياسات تحديد وتم قوية،
 

 امن الرز ودرجة الصفة وتقديرهصناف والتسعة تراكيب وراثية  والأكل الطبخية(: الصفات 2جدول)
 الدرجة وتقديرها الصفة  ت
 قليلة 3متوسطة ،  2كثيرة ،  1 حاجة الرز للماء أثناء الطبخ 1
 ينشر 2لاينشر ،  1 مدى نشر الرز أثناء الطبخ 2
عالي  4متوسط العطرية ،  3قليل العطرية ،  2غير عطري، 1 الطعم والنكهة بعد الطبخ 3

 العطرية
 غير لزج 4متوسط اللزوجة ،  3لزج ،  2لزج جداً ،  1 لزوجة الرز بعد الطبخ 4
 مستساغ  3متوسط الإستساغة ،  2غير مستساغ ،  1 مدى إستساغة الرز المطبوخ 5
 أبيض 2أسمر  ،  1 لون الرز المطبوخ 6
مدى تقبل الرز المطبوخ  7

 لإعادة الطبخ
 يتقبل 2لا يتقبل ،  1
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 الرز من وأصناف تراكيبلتسعة  والأكلطبخية ال ( : المقاييس المستخدمة في تحديد درجة الصفات3جدول)  
 المستخدم في قياس الصفات المقياس   ةالصف

 ومشاهدةتطبيق  حاجة الرز للماء أثناء الطبخ
 مشاهدة مدى نشر الرز أثناء الطبخ

 حاستي الذوق والشم الطعم والنكهة بعد الطبخ
 مشاهدة لزوجة الرز بعد الطبخ

  تطبيق مدى إستساغة الرز المطبوخ
 مشاهدة لون الرز المطبوخ

 تطبيق مدى تقبل الرز المطبوخ لإعادة الطبخ
 
ممن لهم حاسة جيدة للشم والتذوق  ،أشخاص منتخبين 10على عرضت النماذج التسعة المطبوخة للرز       
أخذ  ، وتموبالتالي تم أخذ عشر قراءات لكل صفة ،والتقديرات للصفات المختلفةوالمشاهدة، وسجلت القياسات ،

     ف.لاستخدامها في حساب العلاقة الطبخية والأكل بين التراكيب الوراثية والاصنا متوسط القراءات العشرة
تم  ذ عوملت على إنها صفات متعددة الفئات، لذلك فقد، إوالأكل الطبخيةللصفات  أجري التحليل العنقودي  

حساب متوسط قياسات كل صفة، وصنفت المتوسطات في فئات على وفق مدى إختلاف المتوسطات بين 
ات اصة بمؤشرات الصفلنتائج الخ. وتم تحليل ا4الى  1والمتمثلة بقياسات تراوحت من  ،الأصنافو  التراكيب

  .[10] 1.62الإصدار  PASTجداول التوصيف المعدة مسبقاً بإستخدام البرنامج الإحصائي الحيوي  وفق
 

 ئج والمناقشةاالنت
في  تخدمةتقدير وقياس الصفات الطبخية والأكل في أثناء الطبخ وبعده لتراكيب وأصناف الرز المس .1

 -: UPOVالدراسة باستخدام 
وأصناف الرز صفات من الصفات الطبخية والأكل التي تم تسجيلها لتراكيب  7( يوضح قيم 4إن جدول )    

لأصناف تحاد الدولي لحماية الإختبار هذه الصفات على وفق نظام اإالتي من خلالها أمكن التمييز بينها، وتم 
 .UPOV النباتية 
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 من الرز صناف واتسعة تراكيب وراثية ل  والأكل الطبخية ( : قيم درجات الصفات4جدول )
الصفات 
العطرية 

 طبخية الو 

 تراكيب الوراثيةال

Kh
az

ar
 Do

rfa
k

 Ne
da

 Ne
ma

t
 Go

ha
r

 Sh
iro

di
 

نبر
ع

مين 33
ياس

ال
 

رات
ف

1 

حاجة الرز 
للماء أثناء 

 الطبخ

 
2 

 

 
1 

 
2 

 
3 

 
2 

 
2 

 
2 

 
3 

 
1 

مدى نشر 
الرز أثناء 

 الطبخ

 
2 

 

 
1 

 
1 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

الطعم 
والنكهة بعد 

 الطبخ

 
2 

 
2 

 
1 

 

 
2 

 
4 

 
2 

 
4 

 
3 

 
2 

لزوجة الرز 
 بعد الطبخ

 
3 

 

 
2 

 

 
3 

 
3 

 
4 

 
3 

 
4 

 
4 

 
3 

 
مدى 

إستساغة 
الرز 

 المطبوخ

 
1 

 
1 

 
1 

 
2 

 
3 

 
2 

 
3 

 
3 

 
2 

لون الرز 
 المطبوخ

2 1 2 2 2 2 2 2 2 

مدى تقبل 
الرز 

المطبوخ 
لإعادة 
 الطبخ

 
2 

 
1 

 
 
 

 
1 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
 
 

 
 حاجة الرز للماء أثناء الطبخ: 1.1

طيت التي اع( حاجة الرز للماء أثناء الطبخ الى ثلاث تصنيفات هي: )كثيرة، متوسطة، قليلةصنفت صفة       
 والتركيب الوراثي ،1فراتف ( أن الصن4على التوالي. أظهرت النتائج في جدول) 3الى  1لها الارقام من 

Dorfak  التركيب الوراثي و  ،أما الصنف الياسمين .الكثيرة للماء أثناء الطبخ بحاجتهاتميزتNemat رت أظه
ء أثناء أظهرت حاجتها متوسطة للما 33والصنف عنبر ،الطبخ، وبقية التراكيب الوراثية حاجة قليلة للماء أثناء

 .الطبخ
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 مدى نشر الرز أثناء الطبخ: 2.1
رقام التي اعطيت لها الا( )لاينشر وينشر :الى تصنيفين هما أثناء الطبختم تصنيف صفة مدى نشر الرز       

 ،لطبخالاتنشر أثناء  Nedaو  Drfakالتركيبين الوراثيين  ( إن4على التوالي. أظهرت نتائج جدول) 2الى  1من 
 .وبقية التراكيب الوراثية والأصناف تنشر أثناء الطبخ

 
 الطبخ:الطعم والنكهة بعد  3.1

أربع تصنيفات هي: )غير عطري، قليل العطرية، متوسط العطرية، عالي لى تم تصنيف هذه الصفة ع      
، 33الصنف عنبر( الى أن 4على التوالي. أشارت نتائج جدول) 4الى  1( واعطيت لها الارقام من العطرية

توسطة. إنفردت بأنها عالية العطرية بعد الطبخ، فيما أنفرد صنف الياسمين بعطرية م Goharوالتركيب الوراثي 
و   Nematو  Dorfakو  Khazarوللتراكيب الوراثية  1أما قليلة العطرية فبين الجدول إنها لصنف فرات

Shiroodi.  فيما تميز التركيب الوراثيNeda بكونه غير عطري بعد الطبخ. 
 

 الرز بعد الطبخ:لزوجة  4.1
ا ( أعطيت لهلزج جداً، لزج، متوسط اللزوجة، غير لزجلى أربعة تصنيفات هي: )تم تصنيف هذه الصفة ع     

وراثي والتركيب ال ،والياسمين ،33الصنف عنبر( الى أن 4على التوالي. بينت نتائج جدول) 4الى  1الأرقام من 
Gohar فيما إنفرد التركيب الوراثي  .تميزت بأنها غير لزجة بعد الطبخDorfak  .بقية ما  أبكونه لزج بعد الطبخ

تميزت بأنها متوسطة اللزوجة  1والصنف فرات Shiroodiو  Nematو  Neda وKhazar التراكيب الوراثية 
 بعد اللزوجة بعد الطبخ.

 
 مدى إستساغة الرز المطبوخ: 5.1
عطيت أ ( ثلاث تصنيفات هي: )غير مستساغ، متوسط الاستساغة، مستساغلى فى عتم تصنيف هذه الص     

و  ،والياسمين ،33الأصناف عنبر( الى أن 4على التوالي. أوضحت نتائج جدول) 3الى  1رقام من لها الأ
و  Nematوالتركيبين الوراثيين  1كانت مستساغة بعد الطبخ. فيما أظهر الصنف فرات Goharالتركيب الوراثي 

Shiroodi ثية ب الورابأنها متوسطة الإستساغة بعد الطبخ. أما التراكيب الغير مستساغة بعد الطبخ فكانت للتراكي
Khazar  وDorfak  وNeda.  

 
 لون الرز المطبوخ: : 6.1
. على التوالي 2الى  1رقام من عطيت لها الأأ ( نيف هذه الصفة الى تصنيفين هي: )أسمر، أبيضتم تص     

 ون صناف والتراكيب الوراثية بكإنفرد عن جميع الأ Dorfak( الى أن التركيب الوراثي 4أشارت نتائج جدول)
 أسمر. لونه الرز المطبوخ
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 : مدى تقبل الرز المطبوخ لإعادة الطبخ: 7.1
ها لعطيت أ ( الى تصنيفين هما: )لايتقبل، يتقبل تم تصنيف صفة مدى تقبل الرز المطبوخ لإعادة الطبخ      

ونها إنفردت بك Nedaو  Dorfakالتركيبين الوراثيين ( الى أن 4على التوالي. بين جدول) 2الى  1الأرقام من 
 .لاتتقبل إعادة الطبخ

 
 لوالأكخية الطب علاقة القرابة بين التراكيب الوراثية وأصناف الرز التسعة استناداً الى بيانات الصفات .1

البعد  خلال دراسةاصناف محلية للرز من  ةتراكيب وراثية وثلاث ة( التحليل العنقودي لست1يبين الشكل )      
جموعتين مإذ قسمت التراكيب الوراثية والاصناف  الى  ،والاكل بالاعتماد على الصفات الطبخية ،الاقليدي بينها

والتركيب  ،وهما أصناف محلية ،والياسمين 33الصنفان عنبر(  A. ضمت المجموعة الاولى )Bو  Aرئيسيتين 
ن، وغرب آسيا. قسمت هذه المجموعة على فرعيالمدخل من المركز الإقليمي للرز لدول وسط  Goharالوراثي 

 ،يةبها وثيق في جميع الصفات الطبخ، إذ كان تقار Goha والتركيب الوراثي  ،33ضم الفرع الأول الصنف عنبر
 ،خعد الطبوالطعم والنكهة ب ،ومدى نشر الرز أثناء الطبخ ،المدروسة وهي: حاجة الرز للماء أثناء الطبخوالأكل 

عادة ولون الرز المطبوخ ومدى تقبل الرز المطبوخ لإ ،ومدى إستساغة الرز المطبوخ ،ولزوجة الرز بعد الطبخ
المحلي  ثاني فضم الصنف(. أما الفرع ال0.0يشير الشكل الى أن درجة القرابة الوراثية لهذا الفرع هي) .الطبخ

بخ، والطعم والنكهة بعد الط ،الذي إبتعد عن هذه المجموعة بصفتين هما: حاجة الرز أثناء الطبخالياسمين 
 .(1.4مرتبط بدرجة قرابة مقدارها )وتشير درجة القرابة الوراثية بأنه 

 ضمت .B2و  B1لى مجموعتين فرعيتين هما بدورها عنقسمت إ( التي  Bنقسمت المجوعة الثانية )إفيما      
فرع فروع، ضم ال ةلى ثلاثالتي قسمت بدورها ع 1فراتوصنف  ،تراكيب وراثية ةثلاثولى المجموعة الفرعية الأ

لمي وكلاهما مدخلة من المركز أعلاه التابع الى معهد بحوث الرز العا Shiroodiو  Nematالأول التركيبان 
قة (، تميزت هذه الأصناف بأن معظم صفات الطبخية والأكل متقاربة فيما بينها، وتشير علاIRRIفي الفلبين)

المدخل  Khazar(. أما الفرع الثاني فضم التركيب الوراثي 1.00القرابة على وضعهما بقرابة وراثية واحدة قدرها)
رز ساغة الء أثناء الطبخ ومدى إستويمتاز بإنفراده بصفتين عن هذا الفرع هما:حاجة الرز للما ،من المركز أعلاه

المحلي  فضم الصنف (. أما الفرع الثالث1.3المطبوخ، تشير درجة القرابة الوراثية بأنه مرتبط بقرابة مقدارها)
بة ل متقار كوتميز هذا التركيب الوراثي بصفات الطبخ والأ ،ياً، إنفرد هذا ألصنف بفرع مستقلوالمعتمد حال 1فرات

ء هي: حاجة الرز للماء أثناوإنفرد بصفات خاصة به عن هذه المجموعة و  ،والثاني ولمع تراكيب الفرع الأ
ينما  ضمت ب. (1.5تبط بقرابة وراثية مقدارها)ومدى إستساغة الرز المطبوخ، وتشير علاقة القرابة بأنه مر  ،الطبخ

علاه، تميز أ المدخلين من المركز الاقليمي للرز  Dorfakو  Nedaالمجموعة الفرعية الثانية التركيبين الوراثيين  
 (.2.0رها)بأن هناك بعض الصفات الطبخية المتشابهة، إذ تشير درجة القرابة بأنهما مرتبطين بقرابة وراثية مقدا
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 وأعتمادا على الصفات الطبخية للرز UPGMAوفق طريقة  Dendrogram(: شجرة القرابة 1شكل )

 
 والأكل بين تراكيب لى علاقة القرابة للصفات الطبخية( أمكننا التعرف ع4من خلال نتائج جدول)       

حديد وت فهامهماً لبرنامج التربية لتوصي وأصناف الرز التسعة، إذ إن دراسة العلاقة بين التراكيب الوراثية يعد
لتمييز ارة الوصف في ي أثبتت دراساتهم على قدالتو  [12] و [11] تفقت هذه الدراسة معإمميزة لها. الخصائص ال
 .UPOVستخدام تصنيف إتباين الوراثي بينهما بوتوصيف ال والسلالات بين الأصناف

 
 :الإستنتاجات والتوصيات

فروق بين إظهار  ،UPOVقدرة الصفات الطبخية والأكل المحدد في دليل  في أعلاه إنالدراسة  بينت      
لسعي الغرض  UPOVستفادة من دليل نوصي بالإلذا ستخدامها للتمييز بينها. إيمكن و  ،التراكيب الوراثية للرز

للأصناف وكذلك  ،ن علاقة وراثية للصنف عند تسجيلهلتكو  ى فروقات في برنامج التربية للرز،للحصول عل
 لذوق وتفضيل المستهلك العراقي للرز. الواعدة المدخلة مراعاة
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